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GroBkuchen setzen auf Ventil-Patent

Besseres Essen mit weniger Aufwand ist das Motto des neuen Geschéftsbereichs Gastronomie des Herstellers
Micvac. Damit soll das patentierte Micvac-Verfahren auch fiir gewerbliche Kiichen, Caterern und Restaurants als
neue Kochmethode zur Verfligung stehen.

Das Verfahren ermdglicht das Garen und Pasteurisieren in der Verpackung. Das darin enthaltene
wiederverschlielbare Ventil habe sich auch in Gro3klichen-Dampfgarern als sehr effizient erwiesen, so das
schwedische Unternehmen. Das Konzept wurde bislang hauptsachlich in Spanien und Schweden erprobt.

Der Einsatz des Verfahrens ermaglicht eine voneinander unabhangige Produktion und Bewirtung. Lebensmittel
mit Idngerer Haltbarkeit bieten eine effizientere Planung von Zubereitung, Personaleinsatz und Aufwarmen. in der
gesamien Wertschopfungskette wird dem Hersteller zufolge weniger Essen weggeworfen, da nur das erwarmt
wird, was tatsachlich bendétigt wird. Zudem kdénnen Gerichte und Bestandteile bevorratet werden, um zum Beispiel
Engpédsse zu bewaltigen.

Erste Kunden zufrieden

Der erste Kunde fiir dieses Anwendungsgebiet ist Carns Fuster, eine Metzgerei in der spanischen Provinz
Valencia. Der Kunde hat 25 neue Rezepte flr traditionelle spanische Gerichte eingeflihrt, die alle in seiner
eigenen Kiche hergestellt werden. Die Zutaten werden in die Schale gelegt, mit einer Folie versiegelt, die auf der
Oberseite mit dem Ventil versehen ist, und dann in herkémmlichen Dampfgarern gegart und pasteurisiert.

In Spanien und Portugal wird Micvac durch Comercial 258 vertreten. ,Im Januar dieses Jahres haben wir unsere
neue Testkliche in Andorra eingeweiht®, berichtet Martin Gustavsson, Geschéftsflihrer von Comercial 258. ,Dies
hat unsere Mdglichkeiten vergroRert, Rezepte gemeinsam mit unseren Kunden zu entwickeln, um die richtige
Warmebehandlung/Verarbeitungszeit fiir die angestrebte Haltbarkeit sicherzustellen.”

Comercial 258 ist noch heute auf der Empack Madrid zu sehen (Stand B15).
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