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Lebensmittel

Ein Flashmob pfeifender Kdche - die Einfilhrung der neuen Marke , The Whistling Chef” fiir leckere frische

gekiihlte Micvac Fertiggerichte ohne Konservierungsstoffe erregt hohe Aufmerksamkeit in Siidafrika.

Clover nutzt Micvac Technologie fiir Fertiggerichte

Der pfeifende Koch

Micvac, schwedischer Food Tech Spezialist, hat den Markt fur Fertiggerichte revolutioniert.
Mehr Frische und Quialitat — das erreichen Micvac Mahlzeiten durch das Kochen und
Pasteurisieren in der Verpackung mit patentierten Komponenten: der Micvac Schale und
dem einzigartigen Micvac Ventil. Die innovative Methode zur Herstellung von gekuhlten
Fertiggerichten wird in fast 20 Landern weltweit eingesetzt.

Das stidafrikanische Unternehmen Clover, ur-
springlich auf Milchprodukte spezialisiert, ist
einer der fihrenden Lebensmittel- und Ge-
trankehersteller in Stidafrika und ausgewahl-
ten afrikanischen Landern. Die ,The Whist-
ling Chef”- Range ist das neueste Angebot
von Clover fur den Fertiggerichtemarkt. Sie
umfasst stdafrikanische Spezialitdten wie
Creamy Macaroni & Cheese, Cottage Pie,
Creamy Alfredo, Beef Lasagne und Spaghetti
Bolognese.

Mit Untersttzung der einheimischen
Prominenten Pearl Thusi und Ntokozo Dlami-
ni, die ein fasziniertes Publikum zu Verkostun-
gen einluden, startete eine virale Werbekam-
pagne, die neben klassischen Medien wie TV
und Radio auch auf Social Media-Unterstit-
zung durch Kanale wie YouTube setzte.

Zentrales Element der Kampagne wa-
ren Gruppen von Kachen, die in verschiede-
nen stdafrikanischen Stadten pfeifend um-
herspazierten. Amateur-Videos, die in sozia-
len Netzwerken gepostet wurden, fuhrten

einer groBen Einflhrungsveranstaltung wur-
de schlieBlich das Geheimnis um die neue
Produktrange enthullt. Das Event mit einem
Flashimob tanzender, als Kdche gekleideter
Angestellter und der Verkostung der ,The

Karolina Eldh, Communication Manager, Micvac AB

7u einem tberwaltigenden viralen Erfolg. Die
Menschen twitterten bereits tber pfeifende
Kéche, obwohl die Marke ,The Whistling
Chef” noch ganzlich unbekannt war. Mit

18 7-8/2018 Packreport www.verpackungswirtschaft.de

Whistling Chef"-Ready Meals durch die bei-
den Prominenten Thusi und Dlamini wurde
von hoher medialer Aufmerksamkeit beglei-
tet. Die Verbraucher erhielten die Gelegen-
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heit, die Produkte auf der Veranstaltung zu
probieren und sich von dem Produktverspre-
chen der Marke — frische, schmackhafte
Convenience-Gerichte aus hochwertigen Zu-
taten — zu Uberzeugen. Die gekuhlten, lang
haltbaren Fertiggerichte fanden groBen An-
klang. Karolina Eldh, Communicaton Mana-
ger, Micvag, ist begeistert: ,Mit dieser hu-
morvollen Aktion hat Clover mit Einbindung
der sozialen Netzwerke groBes Interesse fiir
die Ready Meals geweckt. Dieser originelle
Weg ist eine groBe Inspiration flr zuklnftige
Einfihrungen unserer auBergewdhnlichen
Produkte.”

Erster Anbieter in Afrika

Die Partnerschaft von Micvac und Clover mit
der ,The Whistling Chef”-Produktrange ist
der Auftakt fur die Produktion von Ready
Meals mit dem innovativen Micvac Verfahren
in Stdafrika. Clover entschied sich fur die In-
vestition in eine flexibel erweiterbare Linie
von Micvac: das halbautomatische Siegelge-
rat MSA 20 und einen kleinen, modular er-
weiterbaren Mikrowellentunnel. Fir groBere
Kapazitaten lasst sich die Anlage durch eine
vollautomatische Versiegelungs- und Abfull-
linie sowie weitere Tunnelmodule ergénzen.
Clover und Micvac entwickelten in enger Zu-
sammenarbeit neue Rezepturen und auch
eine neuen Schale, die auf die spezifischen
Bedurfnisse und Marktanforderungen von
Clover ausgerichtet ist. Das ,The Whistling
Chef”-Sortiment ist komplett halal und wur-
de von Lebensmitteltechnologen und Spezia-
listen entwickelt. Es ist seit dem 14. Mai bei
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ausgewahlten Einzelhandlern und Tankstellen
Shops national erhaltlich. In den Claims auf
den Verpackungen werden die Bedrfnisse
der Zielgruppe — Zeitersparnis und eine ein-
fache, unkomplizierte Zubereitung bei bes-
tem Geschmack — humorvoll aufgegriffen:
.Schon wieder langer arbeiten!”, ,Mamas
freier Abend!” und ,Kochen fiir einen macht
SpaB!”.

Bilder: Micvac

.Wir freuen uns sehr, dass unsere Zu-
sammenarbeit mit Clover zur Einfiihrung die-
ser innovativen neuen Range auf dem siid-
afrikanischen Markt gefuhrt hat”, sagt Johan
Zetterberg, Business Development Director
bei Micvac. ,Die Marke ,The Whistling Chef’
enthalt echten Clover-Kase, Milch, Butter und
Sahne. Nur die besten und frischesten Zuta-
ten werden verwendet, und die Micvac Me-
thode garantiert, dass sie ihren kostlichen
Geschmack behalten.”

www.micvac.com
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" bestem Geschmack.

Johan Zetterberg, Business

Lebensmittel

Mit der Micvac Methode produziert:
qualitativ hochwertige, frische und
gesunde gekihlte Fertiggerichte von

Development Director, (links) und
Karolina Eldh, Communication
Manager, (rechts) beide Micvac AB.



