VERPACKUNG

INTELLIGENTE VERPACKUNG

EINE RUSSISCHE ERFOLGSGESCHICHTE

Russlands griBter Fleischproduzent Miratorg setzt auf die Technologie von Micvac

Das schwedische Food Tech Unternehmen Micvac hat den Markt fiir Fertiggerichte revolutioniert. Die Herzstiicke des
Systems sind die Zubereitung und Pasteurisierung der Gerichte in der Verpackung und die patentierte Verpackung selbst:
die spezielle Micvac-Schale und das einzigartige Micvac-Ventil. Das innovative Micvac-System erméglicht die nachhalti-
ge Produktion frischer und hochwertiger gekiihlter Ready Meals und ist bereits in rund 15 Lindern weltweit im Einsatz.
2018 wurde das Unternehmen mit dem begehrten SACCNY-Deloitte Green Award fiir Nachhaltigkeit ausgezeichnet. Wah-
rend der letzten Jahre hat Micvac eine erfolgreiche Partnerschaft mit Miratorg, Russlands fiihrendem Fleischproduzenten,

aufgebaut. Miratorg ist gleichzeitig Russlands groBter Hersteller hochwertiger, fleischbasierter Fertiggerichte.

iratorg produziert 400.000 Tonnen

Schweinefleisch pro Jahr. Das st
mehr als doppelt so viel wie seine Mithewer-
ber. Auch in der Rindfleischproduktion liegt
Miratorg mit rund 80.000 Tonnen 2017
landesweit auf Platz 1.

Das Unternehmen investiert in innovative Tech-
nologie und hochqualifizierte Mitarbeiter und
legt zudem viel Wert auf die strikte Einhaltung
internationaler Umweltstandards. Miratorg stellt
schon langer geklhite Fertiggerichte auf Basis
des eigenen hochwertigen Fleisches her, war je-
doch auf der Suche nach einer wahrhaft inno-
vativen Losung flr deren Produktion und Ver-
packung. So wurde Micvac von Miratorg als der
perfekte Partner dafiir identifiziert. Das Micvac
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System ermdglichte es Miratorg, einen effizien-
ten und nachhaltigen Produktionsprozess zu
implementieren, der auch bei groRen Herstel-
lungsmengen die Frische und den Geschmack
der Zutaten sicherstellt.

~Gemeinsam mit Miratorg leckere gekiihl-
e Fertiggerichte auf dem russischen Markt
zu etablieren, ist eine spannende Herausfor-
derung. Wir freuen uns sehr dartiber”, sagt
Sandra Krisberga-Sinigoi, Micvacs Reprasen-
tantin in Russland und dem Baltikum. , Miratorg
ist in Russland marktfiihrend im Bereich
hoch-qualitativer Fleischproduktion. Dank der
Kooperation mit uns kénnen sie sich auf die
Kreation kdstlicher Fleischgerichte konzen-
irieren. Unser innovatives Produktions- und

Hergestellt mit dem Micvac
System: Fertiggerichte mit langer
Haltbarkeit , Farfalle mit
Hiihnchen und Gemiise" und
oFleischtopf mit Reis" aus dem
umfangreichen Gourmet Angehot
von Miratorg. (Foto: Miratorg)
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Verpackungssystem sorgt dafiir, dass der her-
vorragende Geschmack auch beim Kunden
ankommt.”

Erfolgreiche Einfiihrung
hochwertiger Meniis

Mit Hilfe des Micvac Systems hat Miratorg
sehr erfolgreich frische Fertiggerichte aus
dem Kuhlregal in der Region in und um Mos-
kau auf den Markt gebracht. Die Mentis wer-
den in Geschaften und Supermarkten ange-
boten, die speziell auf die Bedtirfnisse eines
Business-Publikums zugeschnitten sind. Fiir
diese Zielgruppe sind die Gerichte eine ge-
sunde und leckere Alternative zum (iblichen
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Sandra

Représentantin
Micvac

Business-Lunch oder eine késtliche und
schnell zubereitete Abendmahlzeit nach ei-
nem langen Arbeitstag.

Miratorg verwendet fiir seine Rezepte und Ge-
richte nur beste Zutaten. Und Micvacs inno-
vatives Produktions- und Verpackungssys-
tem garantiert, dass die Frische und der Ge-
schmack der Lebensmittel exzellent erhalten
bleiben — von der Kiiche tber das Kiihlregal
bis auf den Teller.

Leckere Verkostungen und eine
einzigartige Verpackung

Zur Markteinfihrung veranstaltet Miratorg
eine Vielzahl von Verkostungs-Events in Ge-
schéften und Supermérkten. Die Kunden
kénnen sich so persdnlich von Geschmack,
Frische und Qualitdt der Gerichte (iberzeu-
gen. Bisher waren die Reaktionen hachst po-
sitiv, das zeigen die Zahlen: Der Absatz in den
teilnehmenden Filialen hat sich wahrend der
Promotionszeiten verdreifacht.

Wenn sich die neuen Produkte in Moskau
weiterhin so gut verkaufen und im Markt eta-
blieren, kann sich Miratorg sogar vorstellen,
den Vertrieb Uber die Moskau-Region hin-
aus auf weitere groBe Stadte im europaischen
Teil Russlands auszuweiten, zum Beispiel
St. Petersburg.

In den Miratorg Filialen sind die frischen
Miratorg Fertiggerichte einfach zu finden.
Denn sie werden von POS-Materialien wie
Plakaten und Aufstellern flankiert, die auf
die Frische und die besondere Zubereitung
in der Verpackung hinweisen. Der Slogan
.Na poru“ — | Im Dampf gemacht" hebt den
innovativen Garungsprozess der Gerichte her-
vor, der den Geschmack und die Konsistenz
der einzelnen Zutaten bewahrt und die Me-
nus besonders gesund und vollwertig macht.
Die Verpackung ist modern und clean und
zielt ebenfalls auf den Gesundheitsaspekt

Krisberga-Sinigoi,

Michael
Bogdanski, CEO
Micvac AB

der Gerichte ab, die ohne Zusatzstoffe pro-
duziert sind. Zudem wird auf das einzigartige
Micvac-Ventil hingewiesen, dass pfeift, wenn
das Essen verzehrfertig erwdrmt ist.

Innovationen fiir leckeres,
modernes Essen

Miratorg bedient einen sehr groBen Markt.
Um die daflir bendtigten Mengen zu produzie-
ren, hat sich das Unternehmen filr einen gro-
Beren Micvac Mikrowellentunnel entschieden.
Es wurden schon eine groBe Vielfalt an Gerich-
ten entwickelt, die alle die Unternehmensphi-
losophie von Miratorg widerspiegeln, namlich
+Ausgewogenheit", | natiirlich” und ,ohne Zu-
satzstoffe”, darunter auch moderne Adaptio-
nen russischer Lieblingsgerichte (Klassiker).
Die Bestseller sind Fleisch-Gemuseeintopf
und Wildreis mit Rindfleisch. Vor kurzem hat
man zudem erfolgreich ein Wurst-und-Kraut-
Gericht auf den Markt gebracht sowie einen
Eintopf mit Hohnerherz. Und das Sortiment
wachst weiter — in Kurze sollen 20 unterschied-
liche MenUs dazugehoren. Es gibt verschie-
dene PackungsgréBen fir unterschiedliche
Kundenbedrfnisse: Die ovalen 330-Gramm-
Schalen fur Konsumenten, die gerne verschie-
dene Optionen zusammenstellen, Gerichte von
400 Gramm in einer Zwei-Kammern-Schale so-
wie kleinere Portionen mit 200 Gramm.

Michael Bogdanski, CEQ Micvac AB: , Wir von
Micvac sind stolz auf unser System, das die Fri-
sche und den besonderen Geschmack der ein-
zelnen Zutaten bewahrt. Und wir sind ebenfalls
stolz und glticklich, mit Miratorg einen so in-
novativen und professionellen Partner zur Zu-
sammenarbeit gewonnen zu haben, der das
Beste aus unserer Technologie herausholt.”

Weitere Informationen:
WWW.micvac.com

Morgen entsteht
beim Machen

Uberzeugende Lésungen, wertvolles
Expertenwissen und starke Impulse rund
um das Verpacken von Lebensmitteln und
Getranken. Finden Sie unter mehr als 1.600
Ausstellern die richtigen Partner fir lhre
Themen. Von Nachhaltigkeit (iber neue
Materialien und innovative Verpackungs-
formen bis hin zum verkaufsférdernden
Trend der Individualisierung.

Europaische Fachmesse
fir Verpackungen,
Prozesse und Technik
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